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TIPO DE ACTIVIDAD PRODUCTIVA QUE SE IMPLEMENTARA

El proyecto estard centrado en la comercializaciéon de productos agropecuarios y
artesanales propios de la reg‘ién de Maicao, con un fuerte enfoque en la cultura Wayuu. La
actividad productiva principal consistiré en la venta de carne de chivo, uno de los productos
més representativos del sector agropecuario local, y la comercializacion de artesanias
Wayuu, como mochilas, hamacas, y otros productos elaborados por artesanos de la
comunidad. Ademés, el proyecto incluiré la oferta gastronémica, con la creacion de una
plazoleta de comidas dedicada a la venta de platillos tipicos basados en los productos locales.
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Comercializacion de Carne de Chivo:

La carne de chivo es uno de los productos agropecuarios mas importantes de la region,
especialmente valorado por su calidad y tradicidn. Los productores locales, mayormente de la
comunidad Wayuu, suministraran carne fresca que sera vendida en los expendios de caprino
construidos en el area.

Producciény Venta de Artesanias Wayuu:

Las artesanias Wayuu son mundialmente conocidas por su calidad y tradicion cultural. El
proyecto proporcionard unt@spacio dedicado a la venta de productos como mochilas,
hamacas, sombreros y otros ‘articulos hechos a mano, elaborados por artesanos de la
comunidad. Estas artesanias no solo representan una fuente importante de ingresos para las
familias Wayuu, sino que también son un simbolo de su culturay tradicion. El espacio servira
como una plataforma para promocionar y vender estos productos a nivel local v,
eventualmente, expandirse a mercados regionales y nacionales.

Oferta Gastronomica:

El proyecto incluird una plazoleta de comidas donde se ofrecerdn platillos tipicos de la region,
preparados principalmente con carne de chivoy otros productos locales. Esta actividad busca
atraer tanto a la poblacién local como a los turistas que visiten el municipio, promoviendo la
gastronomia Wayuu y proporcionando una experiencia culinaria auténtica. Los quioscos de
comidas dentro de la plazoleta permitiran la venta de productos preparados directamente a los
visitantes, integrando la tradicién culturaly la oferta agropecuaria en un solo espacio.

Objetivo de la Actividad Productiva:
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El principal objetivo de esta actividad productiva es fortalecer la economia local mediante la
comercializacion eficiente y culturalmente significativa de productos tipicos
agropecuarios y artesanales. El proyecto se enfoca en mejorar las condiciones para la
produccién y venta de estos productos, proporcionando un espacio adecuado para que los
pequefos productoresy artesanos puedan comercializar directamente sus bienes, generando
un impacto positivo tanto en la economia como en la preservacion de la cultura Wayuu.

AREAS DE PRODUCCION, LA PRODUCCION ESTIMADA Y LA CARACTERIZACION DEL PRODUCTO.

eas ge rroguccion

El proyecto esté disefiado para fortalecer tres dreas clave de produccion: el procesamiento y
comercializacién de carne de chivo, la oferta de artesanias Wayuu, y el sector gastronémico
mediante la operacidn de restaurantes que promuevan la cocina local. Estas actividades se
desarrollarén en un espacio total de 2,021 m?, con subdivisiones especificas para cada érea
productivay comercial.

Areasy sus funciones:

1. Proveedoresy Produccién Primaria (Carne de Chivo):

- Asociados: 31 proveedores (productores locales de ganado caprino).

- Funcién: Los proveedores abasteceran a los expendios y restaurantes con carne fresca
de chivo. Trabajan en dreas rurales cercanas a Maicao, donde crian los chivos utilizando
meétodos tradicionales.

- Espacio: Areas dedicadas para la recepcion y almacenamiento de la carne antes de su
distribucion.

2. Expendedores de Carne y Procesamiento:

— Asociados: 20 expendedores de carne.

— Funcién: Venta directa de carne fresca de chivo al publico. Los expendedores tendran
puntos de venta dentro del area comercial del proyecto (Ver disefio arquitectonico),
asegurando que los productos cumplan con los estandares sanitarios.

- Espacio: Areas dedicadas a la comercializacién de carne de chivoy derivados.

3. Gastronomia (Restaurantes y Asaderos):
— Asociados: 8 restaurantes y asaderos.
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- Funcién: Preparacion y venta de platos tradicionales de la region, especialmente
basados en carne de chivo, en la plazoleta de comidas. Los restaurantes también tienen
un papel clave en la promocién de la gastronomia localy la atraccion de turistas.

- Espacio: Cada restaurante tendrd una infraestructura modular para la realizacion de
actividades (Ver planos de disefo).

4. Apoyo Logistico yAdministrativo:

— Matarifes: 20 asociado%,iresponsables del sacrificio de los chivos en mataderos locales.
Estos ultimos localizados, por razones sanitarias, por fuera del area de desarrollo del
proyecto. De forma transversal la administracion municipal garantiza la operacion de
estos sitios, en donde se realiza el sacrificio de los animales.

— Recolectores de desechos y cargadores: 5 asociados que gestionan los residuos y
manejan la carga para garantizar la limpiezay operacion del espacio. Se reitera que son
espacios que, por sanidad, se encuentran localizados por fuera del area de desarrollo
del proyecto. '

- Personalde limpieza de visceras: 8 asociados que garantizan la sanidad en el manejo de
las visceras.

- Relajadores de carne: 2 asociados que aplican técnicas para mejorar la calidad de la
carne.

— Auxiliar administrativo: 1 encargado de la gestion documental y de inventarios,
coordinando los flujos de trabajo administrativos.

Se reitera que esta actividad de apoyo logistico se realiza en mataderos locales, por fuera del
area de desarrollo del proyecto.
: driize
Produccidn Estimadad inicial, teniendo en cuenta las nuevas condiciones_de

infraestructuray servs

El proyecto manejaré volumenes significativos de produccién, con especial énfasis en lacarne
de chivoysu comermallzaCIon ademas de la oferta gastrondmica localy la venta de artesanias

Wayuu.
Carne de Chivo:

— Proveedores: Los 31 proveedores producirdn un estimado de 10.800 chivos al afno, lo
que corresponde a 900 chivos mensuales.

—  Produccién mensual de carne: Cada chivo genera aproximadamente 15 kg de carne
utilizable, lo que equivale a 13,5 toneladas mensuales.
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— Produccidon anual: 162 toneladas de carne de chivo al afio.

Venta de Carne Fresca:

— Expendedores: Los 20 expendedores ofrecerdn carne de chivo fresca diariamente.
— Volumen diario de venta: Se estima que el grupo de expendedores venda 300 kg de carne

por dia (20 animales / dia).
- Volumen mensual de venta: 300 kg diarios x 30 dias = 9.000 kg mensuales.
- Volumen anual de venta: 108 Toneladas

Gastronomia (Restaurantes y Asaderos):

- Platos servidos: Los 8 restaurantes preparardn un promedio de 160 platos al dia
utilizando productos ‘lol.'c‘ales, principalmente carne de chivo (20 platos / punto).

- Consumo diario de carne: Se estima un uso promedio de 48 kg (0,3 kg/plato) diarios de
carne de chivo para la preparacion de platos.

- Consumo mensual de carne: 48 kg diarios x 30 dias = 1.440 kg mensuales.

- Consumo anual de carne: 17,28 toneladas.

Artesanias Wayuu:

— Produccién anual: La comunidad Wayuu producird y comercializara aproximadamente
2.400 unidades de artesanias al afio, incluidas mochilas, hamacas y otros productos
tradicionales. :

— Ventas estimadas: Con un precio promedio de $150,000 COP por producto, se
proyectan ingresos significativos para las familias artesanas.

El proyecto involucra a 20 expendedores de carne, 8 restaurantes, y 31 proveedores de ganado
caprino, generando un impacto directo en la produccion agropecuariay artesanal de la region.
La produccidn estimada incluye 162 toneladas de carne de chivo al afo y 2,500 unidades de
artesanfas Wayuu, con ingresos importantes para las familias productoras. Elenfoque principal
sera la promocion y comercializacion eficiente de estos productos, beneficiando tanto a la
comunidad local como al turismo.

C. Caracterizacion de log Productos

L4

Q

L 2 z . . 5
El proyecto se centra en dos categorias principales de productos: agropecuariosy artesanales,
ambos esenciales para la culturay economia de la region de Maicao.

CARNE DE CHIVO:
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- Descripcion: Carne fresca de chivo, producto estrella del sector agropecuario local, con
una alta demanda porgu calidad y valor cultural. Los chivos son criados en las areas
rurales de Maicao’ utmzando técnicas tradicionales.

- Usos: Vendida en su forma fresca para el consumo domeéstico o utilizada en la
preparacion de platos t;plcos servidos en los restaurantes.

- Certificacion: Todos ld_s expendios de carne cumpliran con las normativas sanitarias
para garantizar produc'tbs seguros y de alta calidad.

Mayores detalles del productolz

1. Descripcion General del Producto

La carne de chivo es un producto carnico de gran valor gastronémico y cultural en la region de
La Guajira, Colombia, especialmente entre la comunidad Wayuu. Este producto proviene de
animales jovenes y sanos criados en condiciones de pastoreo tradicional en las tierras aridasy
semidridas de la region. La carne se distingue por su sabor fuerte y aromatico, resultado de la
alimentacion natural basada en arbustos y hierbas locales. Es un alimento fundamental en la
dieta local y tiene un lugar |mportante en las celebracionesy trad|cnones de la comunidad.

i
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2. Caracteristicas Organolépticas

« Color: La carne de chivo tiene un color rojo intenso cuando es fresca, que puede variar
ligeramente dependiendo de la edad del animal. Después de la coccion, la carne se
vuelve de un tono marrén mas oscuro.

o Sabor: Presenta un sabor distintivo, mas fuerte y profundo en comparacion con otras
carnes, como la de res o cerdo. Su sabor es influenciado por la alimentacién natural del
animal, lo que le otorga un toque terrosoy herbaceo.

« Textura: La carne es de textura fibrosa y firme, lo que la hace adecuada para métodos
de coccidn lenta, como guisos o asados. Cuando se cocina correctamente, se vuelve

tiernayjugosa.

. Aroma: El aroma de la carne de chivo es fuerte y caracteristico, especialmente durante
la coccion, debido a la presencia de compuestos volatiles y a su contenido graso
moderado. ;

3. Valor Nutricional

La carne de chivo es una fuente rica en proteinas de alta calidad y contiene menos grasa que
otras carnes rojas. Su bajo contenido en colesterol la convierte en una opcién saludable para
quienes buscan una dieta baja en grasas saturadas.

. Proteinas: Alto contenido proteico, esencial para el mantenimiento y reparacion de los
tejidos del cuerpo.

« Grasas: Contiene menos grasa intramuscular, lo que la hace mas saludable que otras
carnes rojas como la de res.

« Vitaminas y Minerales: Es rica en hierro, fosforo y vitaminas del complejo B, como la
B12, fundamentales para la produccién de energia y el mantenimiento de la salud del

sistema nervioso.

4. Ciclo de Produccién y Pro¢eso
i

1. Cria y Alimentacién del Chivo: Los chivos son criados principalmente en un sistema
extensivo, alimentdndose de arbustos y vegetacién natural disponible en las zonas
secas de la Guajira. Esto les permite desarrollar una musculatura adecuada, lo que da

como resultado una carne de buena calidad.
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2. Manejo Pre-Sacrificio: El manejo de los animales se realiza de acuerdo con las
tradiciones locales, c_uidando aspectos de bienestar animaly minimizando el estrés, lo
que influye positivamstite en la calidad final de la carne.

3. Sacrificio y Desposte: El sacrificio se realiza en mataderos locales, de conformidad a
los usosy costumbres He lacomunidad Wayuu. Posteriormente, la carne es despostada
en cortes tradicionales (pierna, costillar, lomo, etc.) y se prepara para su
comercializacién.

4. Conservacion: Lacarne se almacenaen camaras frigorificas para mantener su frescura
antes de ser distribuida y vendida en mercados locales y regionales. En algunos casos,
puede ser procesada para su venta en diferentes presentaciones, como carne fresca o
congelada.

5. Presentaciones del Producto

« Carne fresca: En cortes como pierna, lomo, costillas, y chuletas, listas para cocinar. Es
la forma més comun de consumo en la region.

« Carne congelada: Empacada al vacio y congelada para prolongar su vida util,
permitiendo su distribucién fuera de la region.

e Procesados: Sev-:pu;ési;ien realizar preparaciones tradicionales como embutidos o
ahumados que son parte del legado culinario de la cultura Wayuu.

6. Mercado y Comercializacidn

La carne de chivo es altamente valorada en la gastronomia regional y nacional, con una
creciente demanda en mercados especializados que buscan productos de origen localy con
caracteristicas orgénicas. Ademas, es un producto cada vez mas apreciado en restaurantes
que promueven la cocina de la Guajira, presentando la carne de chivo como un plato gourmet.

7. Impacto Socioeconémico

La produccién de carne de chivo tiene un impacto importante en la economia local de Maicao
y otras zonas de la Guajira. La cria de cabras es una actividad tradicional que involucra a
numerosas familias de la comunidad Wayuu. Al desarrollar mejores practicas de producciony
comercializacién, se promueve el desarrollo sostenible, respetando el entorno cultural y
natural de la region.

8. Productos Destacados en la Cultura Wayuu
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Enla cultura Wayuu, la carne de chivo se utiliza en una variedad de preparaciones tradicionales,
como el "friche", un plato tipico hecho a base de visceras y sangre de chivo. Este producto es
parte esencial de las celebraciones y eventos importantes dentro de la comunidad. También se
preparan guisos y asados con especias locales, que resaltan el sabor Unico de la carne.

ARTESANIAS WAYUU:

- Descripcién: Productos elaborados artesanalmente por la comunidad Wayuu,
utilizando técnicas ancestrales que reflejan la identidad cultural del pueblo. Los
principales productos incluyen mochilas, hamacas, y accesorios.

- Materiales: Hilos de lana, algodon y fibras naturales, seleccionados por su durabilidad y
calidad. b

- Mercado objetivo: Productos destinados tanto al mercado local como a turistas, con
potencial de expansién a mercados nacionales e internacionales.

Mayores detalles del producto:
1. Descripcion General del Producto

Las artesanias Wayuu son productos hechos a mano, creados por las mujeres de la comunidad
Wayuu en la peninsula de La Guajira, Colombia. Estas artesanias destacan por su gran colorido,

patrones geométricos complejos y la incorporacién de simbolos que reflejan la cosmovision
Wayuu. Los productos mas conocidos son las mochilas, chinchorros, sombreros y pulseras,

aunque la gama de articulos artesanales es muy amplia e incluye productos decorativos,
textiles y accesorios. Cada pieza es Unicay representa horas de trabajo manualy una tradicion
que se transmite de generacion en generacion.
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b Descripcién: Imagen de referencia. Mochilas.
2. Tipos de Artesanias Wayuu :

« Mochilas Wayuu: Las mochilas tejidas son, sin duda, el producto mas emblematico de
la cultura Wayuu. Estas mochilas, elaboradas a mano con hilos de algodon, son tejidas
en crochet y pueden tardar entre 15 a 30 dias en ser terminadas, dependiendo de la
complejidad del disefio.

. Chinchorros: Las hamacas o chinchorros son tejidos tradicionales de la cultura Wayuu.
Son utilizadas tanto para descansar como para dormir. Estan hechas de hilos de algodon
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o fibras naturales, y sus disefios presentan patrones intrincados, cargados de
simbolismo cultural.

. Sombreros: Los sombreros Wayuu son piezas tradicionales tejidas con fibras naturales
como el "cafia flecha" y son utilizados tanto por hombres como por mujeres. Estos
sombreros, ademas de ser un accesorio funcional para protegerse del sol, son un
simbolo de identidad cultural.

« Pulseras y Collares: Las pulseras y collares son elaborados con técnicas de tejido y
enhebrado de chaquiras (pequefas cuentas de vidrio o plastico). Estos accesorios
suelen ser coloridos y cargados de simbolismo, representando elementos de la
naturaleza o de la V|da Potldlana de la comunidad Wayuu.

« Mantas y Ponchos: ’-"thleS grandes y coloridos usados tradicionalmente por las
mujeres Wayuu. Esta_, piezas son trabajadas con técnicas de tejido en telar y
representan tanto elegancia como historia dentro de la comunidad.

3. Materiales Utilizados

Las artesanas Wayuu utilizan una variedad de materiales, tanto naturales como sintéticos, en
la creacion de sus productos:

« Hilo de algodén: Principalmente utilizado en la elaboracion de mochilas y chinchorros,
es un material suave pero resistente, que permite crear piezas de gran durabilidad.

. Fibras naturales: Como la cafa flecha y otras plantas locales, utilizadas en la
fabricacion de sombreros y ciertos accesorios.

« Chagquiras: Pequefias cuentas de colores que se usan para fabricar collares, pulserasy
otros accesorios.

o Fibras sintéticas: En algunos casos, se emplean fibras sintéticas para dar mayor
resnstenc:laycclora( u rtos productos, como las mochilas.

4. Técnicas Artesanales ‘;

Las técnicas artesanales Way'ilu se caracterizan por su complejidady precision. Algunas de las
mas representativas son:
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« Tejido en crochet: Esta es la técnica utilizada para la creacion de las mochilas Wayuu.
Las artesanas usan un solo gancho para tejer con hilo, creando patrones ggométricos 'y
coloridos.

« Tejido en telar: Sé utiiza para la elaboracién de chinchorros, mantas y ponchos. Es una
s . oo 4° s Ele .t . o
técnica de tejido mas t_!l_adICIOHal, en la que las artesanas trabajan con telar de cintura o
de pie. :

&
« Enhebrado de chaquiras: En la creacion de accesorios como pulseras y collares, las
chaquiras se enhebran para formar disefios que representan la cosmogonia Wayuu.

o Cesteria: Para la creacion de sombreros y otros productos con fibras naturales, las
artesanas emplean técnicas de cesteria, trenzando las fibras para formar estructuras
duraderasy estéticamente atractivas.

5. Patronesy Simbolismo

Cada disefio en las artesanias Wayuu tiene un significado particular. Los patrones geométricos,
las lineasy los colores utilizados son un reflejo de la naturaleza, la culturayla mitologia Wayuu.
Algunos de los simbolos mas comunes incluyen:

« Ka’anas: Lineas diagonales que simbolizan el camino de la vida.

« Palmade cactus Representa la relacion de la comunidad con su entorno natural arido.

.:J-'-p,:’ »
o Estrella y sol: Elem° fos que evocan la relacién de los Wayuu con el cielo y su
importancia en la vida ¢ diaria.

e Ojos de Wayuu: Repre§entan la vigilancia y proteccion de la comunidad.
Cada artesana imprime su identidad y herencia en las piezas, haciendo que no existan dos
artesanias exactamente iguales.

6. Proceso de Elaboracion

El proceso de creacion de las artesanias Wayuu varia segun el tipo de producto, pero en
términos generales, los pasos son los siguientes:

1. Obtencién de Materiales: Se seleccionan los hilos o fibras que se utilizaran en la
elaboracién del producto. Estos pueden ser hilos de algodén comprados o fibras
naturales recolectadas en la region.
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2. Disefio: La artesana planea el disefio que va a tejer, seleccionando los colores y
patrones. Este paso es crucial, ya que cada pieza lleva un disefio Unico con significado

cultural.

3. Tejido/Trenzado: Dependiendo del producto, se comienza el proceso de tejido (en el
caso de mochilas y chinchorros) o trenzado (en el caso de sombreros y pulseras). Este
proceso es altamente manual y puede tomar desde varios dias hasta semanas,
dependiendo de la complejidad del disefio.

4. Acabado: Una vez completado el tejido, se realizan los detalles finales, como la
colocacién de flecos en los chinchorros o el ajuste de correas en las mochilas.

5. Comercializacién: Las artesanas venden sus productos en mercados localesy a través
de intermediarios, en: fﬂrlas de artesaniasy, en los ultimos afos, mediante plataformas
de comercio electromca y tiendas especializadas.

7. Mercadoy Comermallzacmn

Las artesanfas Wayuu tienen un gran reconocimiento tanto a nivel local como internacional,
debido a su belleza y valor cultural. Actualmente, las mochilas Wayuu son apreciadas por
turistas y personas interesadas en la moda, siendo exportadas a paises de todo el mundo. Los
chinchorros también han captado la atenciéon de compradores interesados en productos
auténticos y de alta calidad.

Las artesanas han comenzado a diversificar sus canales de comercializacion, participando en
ferias internacionales y plataformas de comercio electronico, lo que ha permitido un acceso
mas amplio a nuevos mercados.

8. Impacto Socioeconémico y Cultural

La produccidn de artesanias Wayuu tiene un impacto profundo en la economiay la vida social
de las mujeres Wayuu. Las artesanlas son una fuente principal de ingresos para muchas
familias, lo que les .per rmite. mantener su independencia econdémica y sostener a sus
comunidades. Ademas, la elahoracion de estas piezas refuerza la identidad culturaly asegura
la preservacion de las tradiciones ancestrales, al pasar las técnicas de generacion en

generacion. - &
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ORGANIZACIONES DE PRODUCTORES BENEFICIARIAS DEL PROYECTO.

Como principal organizacion, b_eneflmarla del proyecto se encuentra La Cooperativa Multiactiva
de La Guajira CAPRIWAYUU-lErmalmente constituida el 28 de julio de 2010, con la inscripcion
50503842 en la Camara de Comermo de La Guajira (Ver documentos anexos).

Sectores Productivos de la Cooperativa.

Desde su creacion, CAPRIWAYUU se ha convertido en un pilar econémico para los indigenas
Wayuu dedicados a la comercializacién de carne ovinay caprina, una actividad profundamente
enraizada en su cultura y vital para su sustento. Actualmente, la cooperativa esta formada por
98 productores, cada uno desempefando roles importantes en la cadena de produccion y
comercializacién en el Mercadito Guajiro, donde concentran sus actividades econémicas.

Actividades y Estructura de la Cooperativa

La cooperativa ha diversificado sus actividades, agrupando a sus asociados en diferentes
sectores productivos relacionados con la cria, sacrificio y comercializacion de animales,
ademés de la preparacién de platos tipicos de la gastronomia Wayuu. A continuacion, se
presenta un desglose de los sectoresy el numero de asociados en cada uno:

- Proveedores: Se encargan de suministrar los animales y productos necesarios para el
funcionamiento del méicado.

- Expendedoresde carné: Comercializan la carne ovinay caprina en diferentes puntos de
venta. :

- Restaurantes y asaderos: Preparan platos tipicos Waylu que dependen de la carne
ovina como ingrediente principal.

- Matarifes: Son responsables del sacrificio de los animales en condiciones sanitarias
adecuadas.

_ Recolectores de desechos y cargadores: Realizan labores logisticas y de limpieza en el
Mercadito.

- Limpieza de visceras: Encargados de limpiar las visceras, otro componente importante
de la cocina Wayuu.

- Relajadores de carne (2 asociados): Procesan la carne para mejorar su calidad antes de
la venta.

- Auxiliar administrativo (1 asociado): Se encarga de la gestiény administracion interna de
la cooperativa.
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LOS VOLUMENES QUE SE MANEJARAN, LOS COMPROMISOS DE OFERTA Y DE COMPRA,
LOS PERIODOS DE SUMINISTRO Y LOS ESQUEMAS DE COMERCIALIZACION.

1. Los Volumenes que se Manejaran

El proyecto gestionard volimenes considerables de carne de chivo, platos de comida tipicay
artesanfas Wayuu, con el fin de satisfacer la demanda del mercado localy turistico.

Voliumenes de Carne de Chivo:

« Proveedores de Carne de Chivo: 31 proveedores que abasteceran un total de 900
chivos mensuales, lo que representa 13,5 toneladas de carne al mes.

o VentaDirectade Carre (Expendedores): Los 20 expendedores manejaran un volumen
de 9.000 kg mensuales de carne fresca (0,9 toneladas).

« Restaurantes y Asaderos: Los 8 restaurantes consumiran aproximadamente 1.140 kg
mensuales de carne de chivo en la preparacion de platos tipicos.

Voliumenes de Artesanias Wayuu:

« Produccién Anual: La comunidad Wayuu produciré alrededor de 2,400 unidades de
artesanias al afo, lo que equivale a un promedio mensual de 200 unidades.

e Precio Promedio por Unidad: $150,000 COP.

A continuacién, se muestran los volimenes que se manejaran con una proyeccion de 10 anos,
desde el 2025 considerado como el primer afio de operacion al 2034.

Carne :
5 Chivos Proveedores Expendedores Carne Restaurantes Arte.sanlas
Ano (Unidades
(Toneladas Anuales) (Toneladas (Toneladas Anuales)
2 : Anuales)
=2 Anuales)
2025 162« A0 108 13,68 2400
2026 166,86 - %+ 111,24 14,09 2472
2027 171,87 114,58 14,51 2546,16
2028 17702 . ; 118,01 14,95 2622,54
2029 182,33 X 121,55 15,4 2701,22
2030 187,8 125,2 15,86 2782,26
2031 193,44 128,96 16,33 2865,73
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2032 199,24 132,83 16,82 2951,7
2033 205,22 136,81 17,33 3040,25
2034 211,37 140,92 17,85 3131,46

o

Proyeccion de Volumen de Carne de Chivo (2025-2034)
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2. Compromisos de Ofertay de Compra
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El éxito del proyecto se garantiza mediante compromisos formales de ofertay compra entre los
distintos actores, lo que asegurara un flujo constante de productos hacia los consumidores

finales.

Compromisos de Oferta:

« Proveedores de Carne de Chivo: Los 31 proveedores de carne de chivo se
comprometeran a entregar 900 chivos mensuales, con carne fresca de calidad
garantizada para los expendedores y restaurantes.

« Artesanos Wayuu: Las asociaciones de artesanos tendran compromisos de produccion
de al menos 400 unidades mensuales de artesanias, asegurando una oferta constante
para los compradores !ocalesy turistas.

Compromisos de Compra:

« Expendedores de Carne: Los 20 expendedores tendran contratos de compra con los
proveedores locales para recibir carne fresca de chivo diariamente. Estos compromisos
cubriran la venta de 10.8 toneladas mensuales, manteniendo un flujo estable de

producto.
o Restaurantes: Los 8 restaurantes se comprometeran a comprar carne de chivo de los
proveedores y expendedores locales, cubriendo un consumo mensual de 3,5

toneladas.

« Compradores de Artesanias: Se estableceran acuerdos con comercios locales y
regionales para la compra y distribucion de artesanias Wayuu, ademas de una venta
directa en el espacio comercial destinado.

3. Periodos de Suministro

El suministro de productos s;e:guiré un calendario constante durante todo el afio, con picos en
las temporadas turisticas y fextivas, cuando la demanda de carne de chivo y artesanias tiende
a aumentar.

Carne de Chivo:

. Frecuencia de Suministro: EL suministro de carne de chivo serd diario, con un flujo
continuo de producto desde los proveedores hacia los expendoresy restaurantes.
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« Picos de Demanda: Se prevén aumentos en la demanda de carne durante festividades
locales, eventos culturales y temporadas turisticas (Semana Santa, diciembre,
festivales regionales)

S

Artesanias Wayuu:

+ Frecuencia de Suministro: La produccion y entrega de artesanias sera continua, con
productos disponibles 'para la venta todos los dias. La oferta aumentard en épocas de
mayor afluencia turistica, especialmente durante ferias y eventos culturales en Maicao.

« Picos de Demanda: La mayor demanda de artesanias se espera durante festividades
locales y eventos culturales, asi como en la temporada alta turistica (junio, julio,
diciembre).

4. Esquemas de Comercializacion

El proyecto implementard un esquema de comercializacion disefiado para optimizar la venta
de carne de chivo y artesanias Wayuu, aprovechando tanto el mercado local como el turismo.
El esquema se basa en la venta directa en expendios, restaurantes, ferias culturales, y la
posible expansién a otros mercados regionales y nacionales.

1. Carne de Chivo

Rl

El principal producto agropecuario del proyecto sera la carne de chivo, que se comercializara a
través de diferentes canales, asegurando que la carne llegue tanto a consumidores finales
locales como a turistas y clierites de restaurantes.

Canales de Comercializacion:

1. Venta Directa en Expendios de Carne:

o Ubicacién: El proyecto contara con 20 expendios de carne dentro del espacio
comercial.

o Descripcion: Los expendedores venderan carne fresca de chivo directamente a
los consumidores. La infraestructura garantizara que los productos se
mantengan en condiciones higiénicas, cumpliendo con las normativas
sanitarias.
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o Operacién: Los expendedores recibirdn carne diariamente de los proveedores
locales (900 chivos mensuales) y la ofrecerdn en cortes frescos para el consumo
domeéstico.

2. Venta en Restaurantes y Asaderos:
o Ubicacion: Los 8 restaurantesy asaderos dentro del area comercialdel proyecto.

o Descripcién: Estos establecimientos ofrecerdn platos tradicionales de la region
basados en carne de chivo, como sopas, asados, y guisos tipicos.

o Operacién: Los restaurantes consumirdn aproximadamente 1,140 kg
mensuales de carne de chivo, promoviendo la gastronomia local. La experiencia
gastrondmica serd un atractivo tanto para turistas como para la poblacién local.

3. Feriasy Eventos Culturales:

o Ubicacién: Espacios destinados a eventos dentro del proyecto, asi como ferias
externas en otres municipios o ciudades.

o Descripcion: Durante eventos culturales, como festivales y ferias, los
expendedores y restaurantes podran ofrecer sus productos a un plblico mas
amplio, promoviendo el consumo de carne de chivo en diversas preparaciones.

o Beneficio: Este canal incrementara la visibilidad de los productos y aumentara
las ventas durante picos de demanda en temporadas festivas.

2. Artesanias Wayuu

El segundo producto clave del proyecto seran las artesanias Wayuu, una representacion
auténtica de la cultura local. La comercializacion de estos productos serd un atractivo turistico
y una fuente de ingresos significativa para los artesanos Wayuu.

Canales de Comercializacién:
1. Venta Directa en Sta}ﬁis de Artesanias:

¥ TR
o Ubicacion: Se habilitaran stands dentro del drea comercial del proyecto para la
venta directa defartesanias.

64
o Descripcién: Los artesanos venderan mochilas, hamacas, sombreros, y otros
productos elaborados manualmente, interactuando directamente con los
compradores.

Calle 12 # 11 -36 Centro Administrativo
Municipal CAM
(5) 7268233 - Fax 8930

www.maicao-laguaiira.gov.co




e CcODIGO FOR-PC-17

4 ‘\. MUNICIPIO

o DE MAICAO FECHA 14/02/2024
/ Nit. 892.120.020-9 VERSION 02

SECRETARIA DE DESARROLLO
ECONOMICO

o Operacion: Se estima que los artesanos produciran 2,400 unidades anuales de
artesanias, con un flujo constante de 200 unidades mensuales para la venta en
estos stands. ..

{2
e

2. Feriasy Eventos Culturales:

bei

o Ubicacion: En eventos culturales organizados.

o Descripcién: Las artesanias serdn promocionadas durante ferias y eventos
culturales, incrementando su visibilidad y atractivo entre los visitantes. Este
canal serd clave para las ventas en temporadas turisticas y eventos festivos.

o Beneficio: Los eventos culturales atraen a un publico mas amplio, permitiendo
que las artesanias Wayuu lleguen a mercados mas extensos y diversos.

3. Expansion a Mercados Nacionales e Internacionales:

o Ubicacion: A través de alianzas con tiendas de artesanias, distribuidores y
plataformas de comercio en linea.

o Descripcién: Se estableceran vinculos con puntos de venta en otras ciudades de
Colombiay potencialmente en el extranjero, utilizando canales de comercio justo
y plataformas en linea para promocionary vender las artesanias Wayuu.

o Operacion: Setrabajaré en la logistica para exportar estos productos de manera
seguray eficienig, garantizando que las artesanfas mantengan su autenticidad y
valor cultural.

i

3. Estrategias de Promocion y Marketing

Para asegurar el éxito de los canales de comercializacion, el proyecto también implementaréd
una serie de estrategias promocionales:

1. Promocién Culturaly Gastronémica:

o Se realizardn eventos que resalten la cultura Wayuu y la gastronomia local
basada en la carne de chivo, atrayendo tanto a turistas como a residentes.

o Las artesaniasy productos gastrondmicos serdn integrados en las ferias locales
y regionales para aumentar su visibilidad.

2. Alianzas con Hoteles y Agencias de Viajes:
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o Se crearan alianzas con hoteles locales y agencias de viajes para que incluyan
visitas al espacio comercial como parte de su oferta turistica, generando mayor
trafico de turistas hacia los expendios y restaurantes.

3. Comercio Electronico:

o Se explorard la venta de artesanias a través de plataformas de comercio
electrénico, permitiendo que los productos Wayuu lleguen a un mercado mas
amplio y diverso, especialmente a consumidores que buscan productos

artesanales y culturales.

Resumen del Esquema de Comercializacion:

Producto = Canal de Verita
Carne de Expendios de Carne
Chivo
Restauranies y Asadercs
Ferias y Eventes
Culturales
Expansion & Mercados
Regionales
Artesanias Stangs de Artesanias
Wayuu
Ferias y Eventos
Culturales
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Necioneies €,

internacionates

Volumen
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toneladas

1,140 kg mensuaies
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estacionai en

volumen de venta

A ceterminar

Frecuencia de
Suministro
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